
Notre nouveau menu  
                                Le Vercoquin                         

Nos entrées:   

• Fondant de t ru i te saumonée de Malmedy 
   Son caviar  en crème aigre  

• Bisque de langoust ine à l ’émietté de crabe royal   
    Crème crue au saf ran  

• Ravio le de Royan au poivre noi r       
   Pecor ino et  crème de t ruf fe noi r  d’h iver  

• Les fo ies  gras du moment   
   Chutney,  br ioche et  gel  d’h ib iscus  (  +8€)   

• Verr ine de homard et  tourteau  
   Guacamole et  v inaigrette exot ique  (  +15€)  

Nos plats :   

• Poit r ines de cai l les  dor lotées au beurre noisette   
  Jus  à l ’échalote et  porto v intage  

• Dos de veau «  bien élevé  »  rôt i  
   Au poivre de Java 

• F i let  de bar ra id i  à l ’hui le v ierge   
   Crevettes sauvages et  jus  de têtes  

• Fr icassée de r i s  de veau    
   À la crème de cèpes     (  +10€)  

• Demi homard en chapelure d’herbes  
   Coul i s  de carcasse à la f ine champagne (  +15€)  

Veuillez nous consulter pour toute information concernant les allergènes.  
Prix du menu 47€


